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1971 Barolo Riserva Bricco Boschis

Vigna San Giuseppe Tenuta Cavallotto

Der traditionsreiche Familienbetrieb Cavallotto, dessen Urspriinge in die Zeit der
italienischen Einigung zuriickgehen, bewirtschaftet heute mittels biologisch
zertifiziertem Weinbau 23 Hektar in Castiglione Falletto, also im Kernland des Barolo-
Gebietes. Finesse und Entwicklungspotenzial der Barolo-Reserven von der Monopollage
Bricco Boschis haben sich als wahrhaft legendédr erwiesen. Viktor Siegl

\A];zr die kurvenreiche Strafle von Alba
nach Castiglione Falletto beféhrt, wird bald
zur rechten Hand den imposanten Wein-
berg von Bricco Boschis, der sich tiber gut
einen halben Kilometer entlang der Strafle
erstreckt, erblicken. Nach der folgenden
Biegung sieht man dann das Weingut Ca-
vallotto an der Spitze dieser Lage. Wer spé-
ter dann die Strafle Richtung Monforte wei-
terfahrt, wird {ibrigens weitere berithmte
Lagen wie Monprivato, bekannt von Giu-
seppe Mascarello, Villero und Rocche mit
seinen Subrieden La Serra und Bricco Roc-
che passieren, die allesamt zur Gemeinde
von Castiglione Falletto gehoren, deren
Weine seit alters her als besonders balan-
ciert und standfest gelten.

Bewegte Geschichte, grofartige Lagen
Die Geschichte der eigenen Weinproduk-
tion begann hier gegen Ende des Zweiten
Weltkrieges, als die Familie Cavallotto,
nicht zuletzt wegen der zerstérten Strafien
und Briicken, beschloss, die gesamte Ernte
selbst auszubauen und den Wein abzufil-
len. Damit war man zu diesem Zeitpunkt,
als die Barolo-Erzeugung nahezu aus-
schliefflich in der Hand von Weinhédndlern
lag, sozusagen um Jahrzehnte voraus.

1974 begann man als erster Betrieb in
dieser Weinbaugegend die Weinberge zu
begriinen und versuchte ab 1976, iber-
haupt ohne chemischen Pflanzenschutz
auszukommen. Heutzutage wird auf Her-
bizide und Pestizide zur Génze verzichtet

und stattdessen auf verschiedene Teemi-
schungen und Ausziige, unter anderem auf
der Basis von Propolis, gesetzt. Einen
groflen Schatz besitzen Laura, Alfio und
Giuseppe Cavallotto, die gegenwartig ge-
meinsam das Weingut bewirtschaften, in
Gestalt ihrer vorgenannten Monopollage
Bricco Boschis und deren Nachbarried Vi-
gnolo. Eben diese Lagen profitieren von
einer auflerordentlichen Zusammenset
zung aus weiflem, gelbem und grauem

Trauben der Sublage Vigna San G
selektiert und als Barolo Riser

cavallotto

Alfio Cavalotto ist heute der Mastermind der
Cavalotto-Weine und hat kiirzlich bei einer
Vertikale den 1971er persénlich prdasentiert.
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Der 1971er ist immer
noch in erstaunlich
jugendlicher Verfassung.

Behutsame Weinbereitung Nach der
kontrollierten Vergarung mittels Wildhe-
fen fermentieren die Weine zwischen 20
und 35 Tagen, je nach Jahrgangscharak-
ter. Danach werden sie drei bis vier Jahre
in grofen Fassern aus slawonischer Ei-
che gereift und nach der Abfillung zu-
mindest weitere sechs Monate in der Fla-
sche gelagert. Weitere Produkte aus dem
Hause Cavallotto sind ein sehr beacht-
licher Barbera d’Alba namens Vigna del
Cuculo, Dolcetto, Freisa und Chardonnay
sind ebenfalls im Angebot.

Hervorragende Barolo-Jahrgénge sind
nach allgemeiner Ansicht 1963, 1971, 1978,
1985, 1989, 1996, 2001 und 2004 und wohl
auch 2007. Diese Einschédtzung variiert
freilich abhédngig von der jeweiligen Ba-
rolo-Zone und dem Erzeuger. Zuletzt gab
es jedenfalls eine Reihe von sehr guten
Jahrgangen, zu denen auch 1999, 2000,
2006, 2009 und 2010 zu zéhlen sind, doch
ist hier die endgiiltige Einstufung besser
noch nicht zu treffen. Unsere diesmalige
Weinlegende konnten wir bei einer grof§
angelegten Degustation des Wiener Pie-
mont-Spezialisten ,Barolista“ verkosten,
wo Alfio Cavallotto eine umfangreiche
Auswahl seiner hervorragenden Barolo-
Crus prasentierte.

1971 Barolo Riserva Bricco Boschis Vi-
gna San Giuseppe, Tenuta Cavallotto
Mittleres, ,gesundes” Granatrot ohne
Braunstich; springt mit nahezu jugend-
lich-pfeffrigem Elan in die Nase und zeigt
Anklange von Duftrosen und Orangen-
zesten sowie einen Schuss von Nusslikér
und Schwarztee; iiberaus vielschichtig
und temperamentvoll, rote Beerenfrucht
gepaart mit malzigen Unterténen a la
Single Malt, enorme Dichte und stfer
Fruchtschmelz, in jeder Phase balanciert
und hochelegant, beinahe jugendliches
Saurespiel sowie reife, dezente Tannin-
fillle vor dem ewig langen Nachhall.
Alles in allem ein ganz grofies Barolo-
Gewadchs klassischen Zuschnitts, in die-
ser exzellenten Flaschenverfassung noch
lange nicht am Ende seiner Tage ...
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Thorsten Probost ist
innovativster Chef

In Holland tagten die Chefs der Jeunes
Restaurateurs d 'Europe (JRE) - die junge
Spitzengarde der besten Chefs. Die Miche-
lin-Macher zeigten dabei neue Trends
auf. So wie die Garten und Felder und
was von ihnen kommt, eine grofie Rolle
spielen in den hol-
landischen Res-
taurants der Ober-
liga, findet auch
der Chef des Mi-
chelin-Fiihrers,
dass dem ,Pro-
dukt” in der Hoch-
kiiche gar nicht ge-
nug Aufmerk-
samkeit gewidmet
werden konne. Mi-
chael Ellis, von
den Chefs als Papst und Verkinder
des Wortes Gottes wahrgenommen,
schwarmte von Aal und Bohnen und ver-
kiindete damit eine Abwendung des ro-
ten Fithrers von den {iblichen Edelpro-
dukten.

Was sich im Laufe der Entwicklung der
so genannten Molekularkiiche als Zutat
ins Essen verirrte, gehore eigentlich dort
nicht hinein und hatte nicht nur im spa-
nischen Rosas zu schweren gesundheit-
lichen Aussetzern bei Gésten von Adrias
legendarem El Bulli gefiihrt. Sprich: ein-
mal eine Prise Xanthan mag okay sein.
Wenn es die Kiiche in zehn Gédngen an-
wendet, wiirde es dem einen oder ande-
ren Organismus zu viel.

Fiir die osterreichischen Teilnehmer
ging der Kongress mit einem patrioti-
schen Triumph zu Ende: der Preis in der
Kategorie Innovation ging an Thorsten
Probost. Er kocht in Oberlech in der Grig-
geler Stuba (Burg Vital Hotel, 3 Hauben)
und zwar genau so, wie es dem Trend
entspricht: mit Achtsamkeit auf Be-
kommlichkeit, viel Gemiise und Fisch
und abseits des Maintreams.

Thorsten Probost

Burg Vital Hotel
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DIE 4000 BESTEN WEINE

BORDEAUX 2014
WIE PHONIX AUS DER ASCHE

RISOTTO cC 7%
WEIN & REIS eif;f =

CARNUNTUM £
WEINREISE INS ROMERLAND /2%

VERSCHLUSSE
DREH, KLICK ODER PLOPP?
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